
Van wetenschap naar praktijk



Duurzame en gezonde voeding voor iedereen overal beschikbaar maken

1000+ 
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Greendish 2050 Guidelines
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Greendish Levelkaart
In 10 levels naar 2050

Scores op basis van 
resultaten uit de Greendish
Monitor

Controleren:

• Waar staan we?
• Lopen we op schema?
• Waar moeten we nog aan 

sleutelen?





Deelnemers

23 restaurants 
in 5 gemeentes

Nulmeting

Porties gem.
230gr vlees
132gr groente
6% lokaal

Potentiele 
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51% CO2 
Besparing

Persbericht 
resultaten in 
oktober!

Restaurants van Morgen
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Van strategie tot actie.         www.greendish.com/joris

Greendish Guidelines



Trek in impact?

joris.heijnen@greendish.com

+31 6 55 11 8538

@jorisheijnen

www.greendish.com/joris


